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Millonario - XO - 40% - 7ocl

Ron Millonario XO ist ein typischer Melasse Rum nach
siidamerikanischem Vorbild, der bis heute mit den gleichen
Verfahren und in drei alten Brennanlagen aus Schottland gebrannt
wird. Er reift bis zu 20 Jahre lang im Solera- System in
Eichenholzfissern heran.

Aroma:

Ein bezaubernder Duft nach Konditorei, karamellisierte tropische
und getrocknete Friichte. Feine Noten von Zimt und Vanille,

mit leichter Wiirze und einem Hauch von Zigarrenkiste.

Geschmack:

Vollmundig mit delikater, grossziigiger Siisse, aber sehr
kontrolliert. Kompakt, konzentriert und wunderbar ausbalanciert.
Komplexe Aromen von Feigen und Datteln, Butterbonbon und
Gewiirznelken.

Nachklang:
Elegant, samtig und doch opulent. Sehr langanhaltend.

Alk. Vol.: 40.0 %

Grosse: 70 cl

Land / Region: Peru
Herstellerinfos: Millonario

Artikel-Nr: 340758

1904 wurde von den Bauern der Hacienda Agricola de Chiclayo im Norden Perus, zwischen dem Meer und den
Bergen, eine kleine Zuckerraffinerie gebaut, um den Zucker aus dem ungewohnlich hochqualitativen Zuckerrohr zu
extrahieren. Natiirlich nutzen die Bewohner des Hofes die iibrigbleibende Melasse, um mit relativ primitiven
Mitteln einen Schnaps zu brennen, den Vorgédnger des Ron Millionario. 1922 iibernahm Rolando Piera de Castillo die
Hacienda. Nachdem sein Sohn von seinem Chemiestudium in London zuriickkehrte, wurde eine
Zylindermahlmaschine erworben und von London aus nach Peru geschickt. Als Zusatz befand sich eine schottische
Sdulendestillieranlage in der Lieferung, die nach ihrer Ankunft fiir die Produktion des Ron Millionario bestimmt
war. 1950 konnte der erste Rum kommerziell auf den Markt gebracht werden. 2004 tibernahm der italienische
Onologe Fabio Rossi die Marke und ihre Brennerei, in der bis heute der Ron Millionario mit ihrer eigenen, seltenen
Hefe fermentiert und in einem sehr langsamen Destillationsvorgang gebrannt wird. Danach reift der Rum in Fassern
aus Amerikanischer und Slowakischer Eiche heran. Ron Millionario aus Peru wurde bis heute mehrfach mit den
hochsten Preisen, die ein Rum erhalten kann, ausgezeichnet, darunter zweimal das Pradikat «Rum Nr. 1».
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