Etter - Vieille Poire - 40% - 70cl - Barrique

Der Etter Vieille Poire Williams ist der perfekte Trinkgenuss fiir
ganz spezielle Momente im Leben. Auf der ganzen Welt gibt es
nirgends derart schone, fruchtige und aromatische Williamsbirnen
wie im Wallis. beziehen wir unsere Friichte bereits seit vielen

Jahren bei denselben Produzenten. Sie garantieren fiir die Qualitat -f&,ffi?»
der gelben, ausgereiften Birnen, die fiir den fruchtigen, blumigen el oie

. Williams
Williamsbirnenbrand bendtigt werden, um daraus den

aromatischen, in Barriques gereiften Vieille Poire

Williams herstellen zu kénnen.

Der Mittellauf ist das Herzstiick des Williamsbirnen-Destillates.
Ein Teil wird in 50-Liter-Korbflaschen gelagert damit er zu sich
findet und seine ganz spezielle Harmonie entwickeln kann. Der
andere Teil wird in aus franzdsischer Eiche gefertigten 225-Liter-
Barriques zur Reife gebracht. Um den idealen Zeitpunkt fiir die
Assemblage der beiden Teile zu finden, stehen die Barriques
wahrend dieser Zeit unter stindiger Kontrolle. Jedes Holzfass wird
einzeln degustiert und erst dann abgefiillt, wenn die Qualitdt voll
und ganz iiberzeugt.

Aroma:
sanft, aromareich, vollfruchtig

Geschmack:
mild und harmonisch, mit feinen Holz- und Vanillenoten,
zartfruchtig und fruchtsiisslich im Gaumen

Alk. Vol.: 40.0 %
Grosse: 70 cl

Land / Region: Schweiz
Herstellerinfos: Etter

Artikel-Nr: 341777

1823 begann der Landwirt Johann Baptist in Menzingen mit dem Brennen von Kirschwasser. Ab 1870 wurde das
Destillieren dann schon in grosserem Stil durchgefiihrt und die erste Brennerei Etter eingeweiht. 1930 zog die
Familie nach Zug um. Bis man 1981 die Produktpalette um verschiedenste Obstbrande und einen Swiss Single Malz
Whisky erweiterte, brannte die Etter-Familie ausschliesslich Kirschwasser. Bei der Herstellung verwendet man
Schweizer Friichte der hochsten Qualitit, die sorgfaltig fermentiert, gebrannt und teils auch in Fassern gelagert
werden. Mit dem klaren Wasser aus der Zugerbergquelle passt man den Alkoholgehalt der Brande an, bevor diese
vorsichtig in die charakteristischen Flaschen abgefiillt werden.
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