Kahlua Likor - 16% - 7ocl

Der aussergewthnliche exotische Geschmack von Kahlaa entsteht
durch die Verwendung besonders ausgewdhlter Zutaten. Dazu wird
vor allem feiner Arabica-Kaffee mit grosster Sorgfalt in fruchtbaren
Gebirgsgegenden Mexikos kultiviert. Hier hat er ausreichend Zeit,
die er fiir sein Wachstum braucht. Beste klimatische Bedingungen
und néhrstoffreiche Béden sind die Basis fiir die herausragende
Qualitat der Kaffeebohnen, die noch heute handverlesen werden
und das besondere

exotische Aroma von Kahlua ausmachen.

Fir die aussergewohnliche Qualitdt von Kahlua spricht nicht nur,
dass er weltweit zu den beliebtesten Likoren zahlt, sondern vor
allem, dass mittlerweile mehr als 250 Drink-Rezepte mit Kahlta
existieren. Zu den bekanntesten zdhlen sicherlich Klassiker wie der
Kahlia White Russian, der Kahluia Black Russian und der Kahlua
Bsa.

Aroma:
Verfiihrerisch weiche, ausgewogene Aromatik von Kaffee, Karamell
und Vanille

Geschmack:
cremig, mit feinen Réstnoten und einer edlen Bitternote

Nachklang:
suiss, Kaffeebohnen und Butter

1921 siedelte der in Sankt Petersburg geborene Russe Apollon Schilkin mit seiner Familie nach Berlin um und
eroffnete nach einigen Jahren eine Brennerei in Kaulsdorf. Apollon war der offizielle Spirituosenlieferant fiir das
russische Zarenhaus. Nach seinem Tode und dem Ende des Zweiten Weltkrieges machten sich sein Sohn Sergei und
dessen Frau an den Wiederaufbau der im Krieg zerstorten Fabrik. Ihre Schndpse und Likére wurden nach der alten
Zaren-Rezeptur mit viel Sorgfalt, aber mit beschrankten Zutaten produziert und wurden zu gefragten P1 Produkten
in der DDR. Nach der Vereinigung Deutschlands konnte die Produktpalette erweitert werden, aber das beliebteste

Produkt ist und bleibt der "Berliner Luft Pfefferminzlikor”.
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Alk. Vol.: 16.0 %
Grosse: 70 cl

Land / Region: Mexiko
Herstellerinfos: Kahlua

Artikel-Nr: 341713
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