Spey - Ténne - 46% - 70cl

Beim Spey Tenné handelt es sich um einen ausgezeichneten Single
Malt aus der Speyside Destillerie, der sich durch sein Finish in
Portweinfdssern auszeichnet.

Der Spey Tenné wird destilliert und reift anschliessend mindestens
acht Jahre lang in Bourbon-Fassern heran, bevor er sein Finish fiir
sechs Monate in ehemaligen Tawny Portweinfdssern erhalt.
Dadurch entwickelt er seinen charakteristischen Geschmack sowie
seinen leicht rubinroten Farbton. Dieser erstrahlt im Glas
wunderbar und 1adt bereits zum Probieren ein. Der Tenné reifte
zuerst mindestens acht Jahre in Bourbon Barrels, bevor er ein
6-monatiges Finish in Portweinfdssern erhielt.

Diese Abfiillung ist auf1' ooo Flaschen limitiert.

Aroma:
Fruchtig und leicht alkoholisch mit etwas Eiche

Geschmack:
Leicht bitter und wiirzig

Nachklang:
Mittellang

Alk. Vol.: 46.0 %

Grosse: 70 cl

Land / Region: Schottland
Herstellerinfos: Spey

Artikel-Nr: 342322

Die Speyside Whiskybrennerei, benannt nach der gleichnamigen Whiskyregion, produziert seit 1990 an jener Stelle
wo der Tromie in den Spey miindet. Der Speyside Single Malt ist eher 6lig, blumig und mit nussigen Elementen. Der
Fassausbau zeigt sich in schénen Vanillenoten. Die Destillerie Speyside fiillt ihre Single Malts inzwischen unter dem
abgekiirzten Namen «Spey» ab, um Verwechslungen mit anderen Malts der Region Speyside zu reduzieren. Die
Brennerei gehort zu den kleineren Brennereien in Schottland. Nur vier Angestellte arbeiten hier mit zwei
Brennblasen. Davon eine Wash Still mit 13.000 Litern und eine Spirit Still mit 7.000 Litern. Das Wasser stammt aus
einem umgeleiteten Bachlauf aus dem Fluss Tromie. Es handelt sich damit um die gleiche Wasserquelle, welche
schon vor hunderten Jahren ein Wasserrad einer Miithle angetrieben hat. Zum weiteren Equipment gehoren
ausserdem ein Maischbottich und vier Garbottiche. Das Besondere an der Herstellung ist vor allem die lange
Fermentationszeit von 120 Stunden, wodurch gerade nussige Aromen in das Destillat gelangen sollen.
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