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Zanin - Bitter - 25% - 70cl

Ein uraltes Rezept, das 2019 bewusst in einer modernen Tonart neu
interpretiert wird, um den hundertsten Jahrestag der Geburt des
zeitlosen Negroni-Cocktails zu feiern. 100% natiirlicher Geschmack:
Die verschiedenen Pflanzen, die zur Herstellung dieses Likdrs
verwendet werden, werden in Stahlbehaltern ziehen gelassen, um ]
die wahre Essenz jedes einzelnen Elements zu extrahieren. ZANIN ;
Die Kombination dieser einzelnen alkoholischen Aufgiisse in BITT ESR
unterschiedlichen Prozentsitzen wird dann mit Wasser und Zucker ek
gemischt, um Bitter Zanin zu erhalten. Das Ergebnis ist ein voller
und entscheidender Charakter, bei dem der siifSe Teil in voller
Harmonie mit den bitteren und charakteristischen Noten steht.

Aroma:
Delikat, nach aromatischen Krdutern und frischen Zitrusfriichten -

Geschmack:
weich und bitter

u

Alk. Vol.: 25.0 %
Grosse: 70 cl

Land / Region: Italien
Herstellerinfos: Zanin

Artikel-Nr: 341467

Die Geschichte der Distilleria Zanin beginnt Mitte des 119. Jahrhunderts in einem Wirtshaus in Zagliano, das vom
Griuindervater der Distilleria, von Bortolo Zanin, betrieben wurde. Er verwohnte die Gaste mit traditionellen
Gerichten und er destillierte aus Leidenschaft kleine Mengen Trester, die er aus seinem Weinanbau gewann,
nachdem er seinen schmackhaften Hauswein gekeltert hatte. Aus dem «weissen Geist» entsteht Cavallina Bianca,
was tibersetzt weisses Pferd bedeutet - eine weitere Leidenschaft des Griinders der Distilleria Zanin. Jede Flasche
birgt Erfahrung, Leidenschaft und Qualitdt. Das Unternehmen hat seinen Sitz in Zugliano in der Ndhe von Vicenza
(Venetien). Dort nutzt es die Raumlichkeiten einer ehemaligen Seidenspinnerei, dienach den Vorstellungen des
Herstellers modernisiert und den Anforderungen an eine moderne Destillerie entsprechend umgestaltet wurde.Fiir
die Herstellung seiner feinen Grappe und weiteren Spirituosen nutzt der Hersteller die traditionelle Fertigung in
Eichen- und Kirschbaumbarriques. Dadurch erhilt vor allem der Grappa seine typische Farbe und einen
einzigartigen Geschmack.
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