A

RON DE PANAMA

La Cruz - 12y - 40% - 7ocl

Reifungsmethode: natiirliche Reifung von mindestens 12 Jahren
Fasstyp: ehemalige Eichenfasser, die fiir amerikanischen Bourbon
verwendet wurden

Farbe:
bernsteinfarben

Aroma:
zarter Duft nach Vanille mit ausgepragten floralen Noten und
Holzakzenten

Geschmack:
heller, fruchtiger mittlerer Kérper mit einem Geschmack von
Vanille und Zimt

Nachklang:
pfeffrige Gewtirze

Alk. Vol.: 40.0 %
Grosse: 70 cl

Land / Region: Panama
Herstellerinfos: La Cruz

Artikel-Nr: 341369

In der kollektiven Vorstellung zeigt die Schatzkarte den Ort eines vergrabenen Schatzes, einer verlorenen Mine,
eines wertvollen Geheimnisses oder eines versteckten Ortes an. Genauso hat La Cruz einen echten Schatz, den Rum,
versteckt, um ihn zu hiiten, mit dem Ziel, ihn in Ruhe zu genief3en oder vielleicht mit einigen wenigen
Auserwdhlten zu teilen. Das exklusive Herstellungsverfahren und die traditionell anerkannte Qualitit verleihen dem
Ron La Cruz ein unverwechselbares Aroma, das so geschdtzt wird, dass es dazu einlddt, ihn immer wieder Flasche
fiir Flasche zu genief3en.
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